
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Weihnachten im Rubino 2025 
 
Apéro: Chardonnay, Sekt «privat», Erbeldinger 
Amuse bouche 
 
I Rauchfischmousse mit Aal, Kartoffelvinaigrette, Dinkel-Blinis & Roggen 

 

 Räuschling, Nadine Sacer, 2024 
 Vernatsch, Kellerei Eisacktal, 2024 
 
II Morchelcrèmesuppe mit «Fette Berta» Pralinée 
 

 Auxerrois, Pellegrin, AOC Genève, 2024 
Huus Wy, Domaine Chiquet, Ormalingen, AOC Basel-Landschaft, 2023 

 
III Gebratene Brüsseler-Spitzen an Orangen-Hollandaise und Granatapfel 
 

 Grand’Cour blanc, Pellegrin, AOC Genève, 2023 
 Lindenburg, Lagrein, Alois Lageder, 2020 
 
IV Am Stück gebratener Kalbsrücken mit Portwein Glace, Trüffel-

Kartoffelstock und gedünstetem Rosenkohl 
 

 The Wine, Scheiblhofer, 2016 
 
V Panettone «Bread and Butter Pudding» auf Safrancrème und Paterno-

Mandarinensorbet 
 

 Château de Rayne-Vigneau, Sauternes, 2000 
 
 
Menü Fr. 135.- pro Gast, inkl. Apéro 
Menü inkl. der passenden Weine zu jedem Gang, Basler Wasser und Kaffee 
Fr. 189.- pro Gast 


