Valentinstag im Rubino 14. Februar 2026

Liebe Gaste

wir freuen uns, Sie zum Valentins-Dinner im Rubino verwdhnen zu dirfen. Manuela
Buser hat ein aphrodisierendes Mend fir Sie kreiert:

Apéro
Winzersekt, Chardonnay «privat», Erbeldinger, Rheinhessen

Amuse bouche
Scharzhofberger Riesling Kabinett, Saar, 2023

I. Gebratene Patagonische Wildwassercrevetten (AR) auf Selleriesalat

mit Vanille und Granatapfel
Fendant, Grand Cru, Serge Roh, Vétroz, 2024

Il. Gebackene Kartoffelrose auf Triiffelcreme
Pinot Gris, Georg Schlegel, Jenins, 2023

Ill, Gebratene Perlhuhnbrust (F) auf Randenrisotto an Chili-Schokoladensauce
Zweigelt, Reserve, Hans Hafner, Neusiedlersee, 2021

IV. Safran-Panna-Cotta mit Avocado und Mandarinensorbet
Huxelrebe, Beerenauslese, Erbeldinger, Rheinhessen, 2023

Friandises

(wie immer gibt es vegetarische Alternativen)

Datum: Samstag, 14. Februar ab 18.30 Uhr
Ort: Restaurant Rubino
Kosten: Men inkl. Apéro Fr. 135.- pro Person
Men inkl. Apéro und der passenden Weine zu jedem Gang Fr. 185.- p.P.

Wir freuen uns auf Ihre Reservation und Ihren Besuch im Rubino!
Manuela Buser, Anna Leibundgut und das Rubino-Team

Bitte reservieren - Die Platzzahl ist beschrankt!
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