MITTAGSKARTE VON SAMSTAG, 4. FEBRUAR 2012

Im Winterhalbjahr begrissen wir Sie auch gerne am Samstag zum Mittagessen. Wir servieren
Ihnen Klassiker und alles was unter den Begriff "schon lange nicht mehr gegessen” fallt.

Sie dlrfen uns gerne bis am Samstag vorher auch anrufen und sich ein "schon lange nicht mehr
gegessenes Gericht" wiinschen - wir kochen dann das Gewilinschte eine Woche spater flr Sie und
unsere anderen Gaste.

Natirlich durfen Sie am Samstag, vor oder nach dem Einkauf, auch zum Apéro am grossen Tisch zu

uns kommen und einen unserer ausgesuchten Weine aus unserer Weinhandlung probieren - wir
6ffnen Ihnen gerne unsere Flaschen.

Currycremesuppe mit Zitronendl Fr. 10.-
Nusshofer Nusslisalat mit gebratenen Austernpilzen Fr. 12.-

Hausgemachter Hackbraten an Pilzrahmsauce mit Kartoffelstock und
Riebligemise Fr. 27.-

Moules marinée mit Pastis und Safran, Baguette Rouille Fr. 27.-
Venereisrisotto mit gebratenen Apfelspalten und Portwein Fr. 27.-

Himbeercreme mit Himbeersorbet Fr. 5.-

Kaseteller Fr. 17.-

Weine im Offenausschank zu den Mittagsmeniis
Weiss oder Rot — 7.50/dlI
gemadss Tagesangebot

Saisonales Bio-Gemiise beziehen wir vom Hof Buchmatt in Nusshof. Je nach Saison bereichern wir unser
Gemise- und Salat Angebot mit Bio-ProSpecieRara Produkten aus dem Elsass.
Unser Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Jenzer in Arlesheim. Es ist, wenn nicht anders vermerkt,
aus der Schweiz und in NATURA-Qualitat. Kontrolliert von AGRI-NATURA und IP-Suisse. Die Fische
kaufen wir gemass fish4future und msc Richtlinien ein.

Oktober - April Dienstag - Samstag 11.30-14.30 & 18-24 Uhr | Sonntag und Montag geschlossen
April - Oktober Montag - Freitag 11.30-14.30 & 18-24 Uhr | Samstag und Sonntag geschlossen
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Essen. Trinken. Sein.



