MITTAGSKARTE VOM FREITAG 3. SEPTEMBER 2010

Menii | Fisch - 26.-
Lauchcremesuppe oder Blattsalat an Hausdressing
Gebratene Dorade Royal-Filets auf Risotto Nero und Stangenselleriepesto mit Baumnissen
Dessert

Mendii Il Vegetarisch — 24.-
Lauchcremesuppe oder Blattsalat an Hausdressing
Kreuzkimmel-Ricottagnocchi auf Zucchetti-Curry
Dessert

Menii Ill Pasta — 22.-
Lauchcremesuppe oder Blattsalat an Hausdressing
Spaghetti Bolognese
Dessert

Summer Special — 22.-
Lauchcremesuppe oder Blattsalat an Hausdressing
Zwiebelwdahe mit Tomaten-Rucolasalat
Dessert

Lunchteller - 39.-
Lauchcremesuppe oder Blattsalat an Hausdressing
Kalbsescalope mit gebratenen Steinpilzen, Gemise und Risotto
Dessert

Fischteller — 39.-
Lauchcremesuppe oder Blattsalat an Hausdressing
Gebratene Schweizer Felchenfilets mit Safran-Gartenerbsenrisotto an weisser Tomaten-Beurre-Blanc
Dessert

Business Lunch — 49.- (ab 2 Personen)
Vorspeise
Fisch- oder Lunchteller
Dessert Variation

Weine im Offenausschank zu den Mittagsmeniis
Weiss — 7.-/dl oder Rot — 7.-/dI|
gemadss Tagesangebot

Saisonales Bio-Gemiise beziehen wir vom Hof Buchmatt in Nusshof. Je nach Saison bereichern wir unser Gemiise-
und Salat Angebot mit Bio-ProSpecieRara Produkten aus dem Elsass.
Unser Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Jenzer in Arlesheim. Es ist, wenn nicht anders vermerkt, aus der
Schweiz und in NATURA-Qualitat. Kontrolliert von AGRI-NATURA, BIO und IP-Suisse. Die Fische kaufen wir gemass
fishdfuture und msc Richtlinien ein.
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Essen. Trinken. Sein.



